Liebe Gaste, willkommen in der «Limmatbrucke».

Wir freuen uns, Sie heute verwohnen zu durfen, und
hoffen, dass Sie sich bei uns wohlfuhlen. Unsere Devise:

Fur unsere Gaste nur das Beste.

Deshalb verwenden wir fur all unsere Gerichte
ausschliesslich Schweizer Fleisch aus kontrollierter
Haltung (frei von Hormonen und Antibiotika). Wenn immer
moglich verwenden wir frisches Gemuse und Friuchte von
Bauern und Handlern der Region.

das Fondue ist Robis personliche Spezialmischung.

En Guete!

Unsere Themenwochen entnehmen Sie auf unserer
Homepage.

www.limmatbruecke.ch / info@limmatbruecke.ch

Wenn sie uber unsere Aktivitaten informiert werden wollen
schreiben Sie uns ein E-Mail mit dem vermerk Newsletter.

Allergene:
Unser Personal berat Sie gerne bezuglich
Nahrungsmittelallergien.

Unser Fleisch beziehen wir bei der Metzgerei Hildebrand
Dietikon.

Unser Kiche ist gedffnet von:
Mittag 11:30 bis 13:30
Abend 18:00 bis 20:30


http://www.limmatbruecke.ch/
mailto:info@limmatbruecke.ch

SALATE & SOMMER HITS

Bunt gemischter Blattsalat

Gemischter Sommersalat
mit verschiedenem Rohkostsalat

Caprese
mit Buffelmozzarella, Tomaten
und hausgemachtem Basilikum- Pesto

Vorspeise:
Griechischer Salat
mit Ziegenkase, Gurken, Tomaten,
Peperoni, Zwiebeln und Oliven

Vorspeise:

Crevetten Cocktail

mit Avocado und Cocktailsauce
auf Salat Chiffonade

serviert mit Toast

Vitello Tonnato
Niedertemperatur gegarter Kalbsbraten
Thon Sauce, Kapern, garniert mit Melone

Vorspeise:

Carpaccio

dunn geschnittenes Rindfleisch
mit eingemachten Eierschwammli
und gehobeltem Parmesan

Vorspeise:
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VEGI

Reichhaltiger Gemuseteller
serviert mit Arancini
auf Tomatensauce

Hausgemachte Fruhlingsrollen
mit sweet Chili Sauce
und Salat Bouquet

AUS DER KUCHE

«Cordon bleu vom Schweinsnierstick»

mit Bauernschinken und Gruyére
mit Rohschinken und Gorgonzola

mit Rohschinken und Vacherin
Egli Filets im Bierteig mit Tartarsauce

«Bruggli Burger»
Sesam Bun, Cole slaw Salat, Krauterbutter,
Haussauce, Gurke, Tomate und Bergkase Bruggli

mit Rindfleisch

mit Poulet Brust

UNSERE SPEZIALITAT

Original Swiss Alpler Kasefondue
serviert mit Kirsch
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AUS DER GRILLECKE

* Riesenchlopfer
* Kalbs oder Schweinsbratwurst

* Ratsherren Schublig

Poulet Brust

Poulet Schenkelfleisch am Spiess
serviert mit Tzatziki

Schweins Holzfaller Steak
Schweins Kotelett

Rinds Entrecote

Kalbs Hohrucken Steak
Rinds Hohrucken Steak
Rinds Filet

Zu allen unseren Fleischgerichten (ohne Wurstwaren)

servieren wir lhnen hausgemachte:

Krauter, Knoblauch- Chili oder Pfefferbutter

BEILAGEN

Pommes-frites, Rosti- Croquetten,
Trockenreis oder Butternudeln

Backkartoffel mit Sauercreme

Portion Gemuse

Unsere Kuche ist geodffnet bis 21 Uhr
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KLASSIKER

Beefsteak Tatar
mit Toast und Butter 36

«Cesar Salat»

mit Lattich Salat, Poulet Bruststreifen,

gebratenem Speck, Croutons, Parmesan

und Blue Cheese Sauce 26

Hausgemachtes Roastbeef
mit Tartarsauce und Melone 36

Susse Charentais Melone
mit Bundner Rohschinken

und Zitronen Sorbet 31

einfach garniert
Wourst- Salat 16 22
Wurst- Kasesalat 18 24
Kase Salat (Emmentaler) 16 22
Siedfleisch Salat (Schulterspitz) 21 26
Bunt gemischter Salatteller 25

Unser Fleisch: Metzgerei Hildebrand in Dietikon
Unser Fisch: Bianchi Zufikon

Unser Gemuse: Jeune Primeur Dietikon
Falls nicht anders gekennzeichnet, verwenden wir auch Heute, nur CH- Fleisch!
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